2016 BALZE D’ISTRICE - IL BUIO

il tagliato — azienda agricola

Reich in Farbe, mit purpurnen Reflexen.
Noten von kleinen schwarzen und reifen roten
Beeren, unterstUtzt von balsamischen und
wurzigen Aromen.

Getoastete Holznoten runden ab.

Die Kérnung der Tannine ist fein und
angenehm sein Korper ist spannend.

Rebsorten: 60% Ancellottq,

40% Sangiovese

Produktionszone: Chianti Classico
Bezeichnung: IGT Alta Valle della Greve
Alkoholgehalt: 14%

Weinlese: Von Hand und ausgelesen

Vinifizierung: Im Stahltank mit max.

Temperaturen von 28°C.

Ausbau: 12 Monate in kleinen Barriques

qzi;ﬁgg“':colq aus franzdsischer Eiche, und einen Teil im
- Stahltank

Oenologen: Vittorio & Jurij Fiore

il tagliato — azienda agricola, via barbiano 22, i-50022 greve in chianti i
tel: 331 229 22 08, info@iltagliato.com, www.iltagliato.com
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